   MINI STAGE CHOCOLAT   NOVEMBRE 2003 A STRASBOURG
      MOULE MANJARI  moulé couverture blanche :

     400 Gr          crême                                                  

     175 Gr          couverture lactée                                          

       65 Gr          sorbitol                                     

     775 Gr          praliné amande

           raisins macérés dans le rhum
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              MUSCADINE  roulé couverture noire et sucre glace :

     450 Gr          crême                                            

     810 Gr          praliné amande                                                       

     360 Gr          beurre de cacao                                          

     180 Gr          couverture noire                                           

     270 Gr          grand marnier                                         
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   MINI STAGE CHOCOLAT   NOVEMBRE 2003 A STASBOURG

              TRUFFE VANILLE  roulé couverture noire et poudre de cacao :

     500 Gr          crême                                                  

     100 Gr          trimoline                                          

     125 Gr          beurre                                    

     650 Gr          couverture noire

       30 Gr          sorbitol

         4               gousses de vanille
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              PALET OR  trempé couverture noire :

     600 Gr         couverture noire                                           

     375 Gr          crême                                                     

       38 Gr          trimoline                                          

       90 Gr          beurre fin                                           
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   MINI STAGE CHOCOLAT   NOVEMBRE 2003 A STASBOURG

              ALTESSE  trempé couverture lait :

     240 Gr          miel aromatique                                                 

     256 Gr          beurre fin                                          

     256 Gr          crême                                  

1      Pinçée de sel

       80 Gr          beurre de cacao

     400 Gr          couverture lait

     400 Gr          couverture noire
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              ALADIN  trempé couverture lait :

     900 Gr          praliné amande                                       

     210 Gr          couverture lactée                                                       

       92 Gr          beurre de cacao                                        

     294 Gr          cacahouêtes grillées à sec et hachées                                         
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   MINI STAGE CHOCOLAT   NOVEMBRE 2003 A STASBOURG

              CREMEUX CARAMEL trempé couverture noire :

     180 Gr          lait                                                 

       90 Gr          beurre                                          

     310 Gr          sucre                                  

     370 Gr          beurre 

     620 Gr          couverture lactée 40 %
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              GANACHE A LA FRAMBOISE  trempé couverture noire :

     230 Gr          crème  

     230 Gr          pulpe framboise                                       

       60 Gr          sucre                                         

       30 Gr          concentré de framboise réduit 8X

     760 Gr          couverture noire 56 %

       60 Gr          beurre frais

       30 Gr          liqueur de framfoise
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MINI STAGE CHOCOLAT   NOVEMBRE 2003 A STASBOURG

              PATE DE FRUIT SANGRIA :

      240Gr          purée de poire                                                

     240 Gr          purée de pêche                             

       1/2              zeste d’orange                           

       1/2              zeste de citron

       60 Gr          sucre

       15 Gr          pectine

     590 Gr          sucre

     120 Gr          glucose

     240 Gr          vin rouge

        1                 bâton de cannelle

       1/ 2              gousse de vanille

        2                 grains de vanille

        8 Gr            acide citrique

              CARAMEL MOU FRAMBOISE :

     500 Gr          sucre 

     300 Gr          crême                                                       

       70 Gr          beurre frais                                       

       50 Gr          glucose                                  

     400 Gr          pulpe de framboise

       20 Gr          beurre de cacao

       40 Gr          beurre frais

   MINI STAGE CHOCOLAT   NOVEMBRE 2003 A STASBOURG

              NOUGAT DE MONTELIMAR :

     250 Gr          eau                                              

     450 Gr          sucre                             

     250 Gr          glucose                           

       50 Gr          miel

     145 Gr          blancs d’œufs 

         3 Gr          blancs d’œufs en poudre

     280 Gr          amandes émondées grillées

     110 Gr          pistaches

       30 Gr          écorces d’oranges confites
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