STAGE  TRAITEUR

PRESENTATION SUR ASSIETTES :

A/      caviar au saumon :
Dôme de ratatouille avec coulis de concombre et de tomate Avec tomates semi-confites + saumon fumé sur le dôme


B/       dôme de chèvre au herbe fraîche :

*dôme de chèvres sur un fond d’artichaut et coulis de tomate accompagner de toast  

           
 a la tapenade


C/    salade d’automne :                    

*choux rouge sur fond de salade avec pommes, marron, raisin frais et des  tranches de magret fumet
D/
quiches /  salade :
*quiche au chèvre avec courgettes avec salade assaisonnée avec vinaigrette a la l’ancienne
 
E/
tourtes /  salade :     
*tourte a la viande (veau, porc) macérer avec des herbes pendant 24 heures et de la salade assaisonnée avec vinaigrette a la moutarde a l’ancienne

F/
saucisson / salade :
saucisson brioche, avec vinaigrette a la moutarde a l’ancienne
