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Grignotines:                              

400 gr
sucre semoule

160 gr
eau

1.6 kg

amandes bât.

1.5 kg

couverture  

150 gr
riz  soufflé

Cralin:

200 gr
couverture  lactée

  50 gr
beurre de cacao

800 gr
praliné

100 gr
pâte de noisettes

200 gr
feuilletine

Ecureuil:

 75 gr

beurre de cacao

 75 gr

couverture lactée

450 gr
praliné noisettes

 50 gr

pâte de noisettes

Rûche:
200 gr
miel

200 gr
crème fraiche

200 gr
chocolat lactée

200 gr
chocolat fondant

Caracafé :
1.3 kg

créme fraiche

950 gr
sucre semoule

875 gr
glucose

 15 gr

nescafé

 50 gr

beurre

Chocothé :
200 gr
lait

 25 gr

trimoline

150 gr
couverture lactée

175 gr
couverture fondante

 24 gr

thé


Recettes:

Muscadine:
400 gr
crème fraiche

200 gr
glucose

500 gr
couverture lactée

   1 kg

praliné

250 gr
beurre de cacao

Cerise:
  1 kg

fondant

 50 gr

kirsch

Tuiles chocolats:
  1 kg

couverture 

220 gr
nougatine concassée

220 gr
amandes hachées

Pistachier:
   QS

pâte d’amande

   QS

pâte de pistache

Truffes:
700 gr
crème fraiche

300 gr
beurre

320 gr
trimoline

300 gr
lait

1.8 kg

couverture fondante

Truffes Whisky:
   2 kg

couverture fondante

400 gr
crème fraiche

300 gr
glucose

400 gr
beurre pommade

   1 kg

whisky

Frimolites:
900 gr
couverture lactée

200 gr
rhum blanc

200 gr
crème fraiche 



Sommaire :
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