
Mousse Fraise / Vanille

Recettes :

Mousse Fraise :


Crème Brûlée Vanille :


 1L

Sirop




1.5L

Lait


560gr
Jaunes d'œufs


1.5L

Crème Liquide


 84gr

Gélatine



30

Jaunes d’œufs


280gr
Pulpe Framboise


750gr
Sucre Semoule


1.4kg

Pulpe Fraise


 90gr

Poudre à Crème


1.7kg

Crème Montée

Schéma :


1 - Biscuit décors


2 - Crème Brûlée


3 - Joconde


4 - Mousse Fraise


5 - Fraise


6 - Chocolat Blanc


7 - Glaçage


Tartelettes chocolat/ bananes

Recettes :

Mousse chocolat :



Coulis Bananes :
 12

Jaunes d’œufs



3kg

Pulpe Bananes

345gr
Sirop





300gr
Sucre Semoule

675gr
Couverture Fondante


 27f.
 
Gélatines

1.2kg

Crème Fraiche


Schéma :



1 - Pâte Sucrée


2 - Coulis Bananes


3 - Joconde


4 - Bananes flambées


5 - Mousse Chocolat


6 - Décors Chocolat


7 - Bananes Brûlées


Recettes Divers :

Pâte sucrée :



Pâte à Cigarette :

1kg

Beurre



100gr
Beurre

1kg

Sucre Semoule


100gr
Sucre Semoule

10

Œufs




100gr
Farine

10gr

Sel




100gr
Blanc D’Œufs

2.2kg

Farine

Joconde :



Joconde Décors :
750gr
Poudre D’Amandes

430gr
Poudre D’Amandes

750gr
Sucer Glace


430gr
Sucre Glace

300gr
Farine



170gr
Farine

300gr
Beurre



170gr
Beurre

900gr
Blancs D’Œufs


520gr
Blancs D’Œufs

20

Œufs




12

Œuf

Appareil à Pistolet :

200gr
Couverture Fondante

300gr
Pâte De Cacao

400gr
Beurre De Cacao






